
Evenimentul „Good Wine, Food & Music”  

 16-18 septembrie 2022 

 

       
       Organizator: 

       Pensiunea Perla Rarăului 
        com.Pojorâta, sat Pojorâta, nr. 21, jud. Suceava 

                                    
     Coorganizator: 

     Ordo Equestris Vini Europae - OEVE 

     (Ordinul Ordinul European al Cavalerilor Vinului) 

     Consulatul OEVE România 

     Legatul Bucovina 

     Scaunul Cavaleresc Gura Humorului  
 

        
   Pensiunea Floare de Crin              Pensiunea Dor de Codru  
 

Vineri, 16 septembrie 2022 

Sosirea participanților la pensiunile Perla Rarăului, Floare de Crin și Dor de Codru.  

19:00 - 23:00  -     degustare de vinuri prezentate de Zoltán Kormos* 

- cină de socializare**, recital Cătălin Crețu Jazz      
    
     Degustare de vinuri prezentate de Zoltán Kormos  

                        Recital de Jazz by Cătălin Crețu  

  

 



Zoltán Kormos: a susținut tema de degustare  „Diversitatea vinurilor din Rioja, Spania” 

1. Conde De Haro, Cava Brut, 2018 (vintage),  93 pct. James Suckling (JS)  

2. Bodegas Muga, Blanco, 2021,   92 pct.JS 

3. La Rioja Alta Finca San Martín Crianza, 2018  91 pct.JS   

4. Telmo Rodriguez LZ, 2020   91 pct.Robert Parker(RP), 92 pct.JS 

5. Telmo Rodriguez Lanzaga, 2018   95 pct.RP, 95 pct.JS   

6. Muga Reserva Selección Especial, 2016  95.pct.JS 

7. Remelluri Reserva, 2014    93+pct.RP, 93 pct.JS    

8. La Rioja Alta - Viña Arana Gran Reserva, 2014  95.pct.JS 

 

Meniul cinei de socializare 

- platou rece (brânzeturi de la Băcănia Fermei, preparate de la producătorii locali); 

- friptură de miel / ceafă de purcel la tavă, cu garnituri de legume și cartofi;  

- prăjituri diverse, fructe. 

 

Sâmbătă, 17 septembrie 2022 

 Cursul de Inițiere în degustarea vinurilor (în foișorul multifuncțional) 

09:30 – 13:00  prima parte a cursului de Inițiere în degustarea vinurilor 

13:00 – 14:00  masa de prânz***, (în restaurantul din pensiunea Perla Rarăului) 

14:00 – 17:00  partea a doua a cursului de Inițiere în degustarea vinurilor 

 

  Zoltán Kormos   
  Dipl. WSET® Level 4 Diploma in Wines and Spirits  

 Associate member of the London International Wine Challenge Jury  

 Lead Wine Educator at TraWis - Transylvania Wine School 

 Sherry Certified Educator 

 

Cei care nu au participat la cursul de Inițiere în degustarea vinului au vizitat împrejurimile: 

lacul Iezerul Sadovei, Rarăul cu Pietrele Doamnei, Schitul de pe Izvorul Alb, Muzeul 

Lemnului Câmpulung Moldovenesc și nu în ultimul rând făbricuța de bere artizanală 

Kimpolung, aparținând confratelui Cosmin Giosan. 
 

 

19:00 -  24:00    cina festivă**** 

- vinuri de la Strunga Winery*****  

- recital de Café Concert și muzică dansantă, cu maeștrii 

             Dragoș Bidirel și Dan Decebal Chitic 

 

     
   Recital Café Concert și muzică dansantă cu maeștrii 

               Dan Decebal Chitic  și  Dragoș Bidirel   



Meniul cinei festive: 

- bufet cu aperitive diverse specifice din Bucovina 

- fel principal individual:  mușchiuleț de porc / vită cu piure de cartofi cu trufe, salată 

- bufet cu sărmăluțe cu costiță, scăriță de porc 

- tort cu mere, înghețată și cremă de vanilie, cozonac cu mac și nucă 

 

Vinurile servite la cina festivă sunt de la Strunga Winery 

- Chardonnay 2021, sec, 13,5% alc. 

- Nori de vară 2021, Busuioacă de Bohotin, rosé, 11,5% alc. 

- Fetească Neagră Barrique 2020, sec, 14% alc. 

Vinurile Strunga provin din arealul viticol Dealurile Moldovei. „Pământul-mamă” al viilor de 

la Strunga, situat în imediata apropiere a Castelului Strudza de la Miclăușeni,  are denumiri 

populare vechi de câteva sute de ani – Dealurile Pârjolita și Calda.  Legenda grăiește că însuși 

Pământul ar fi făcut un legământ cu primii oameni ai locului și le-a făgăduit simbria în roade 

bogate an de an, în schimbul muncii la câmp. Iar de atunci și până în prezent, oamenii au 

muncit pentru recolta de viță de vie, bucurându-se de răsplata bogată a Pământului. 

Profilul Strunga Winery 

 
Poziționare: 

Dealurile Moldovei – DN28 Strunga, Iași 

Dealul Pârjolita: 41,66 ha 

Dealul Calda: 45 ha 

 

Soiuri de struguri: 

Fetească Albă  Fetească Regală   Fetească Neagră  

Busuioacă de Bohotin Sauvignon Blanc  Chardonnay 

Tămâioasă Românească Cabernet Sauvignon Muscat Ottonel 

Shiraz   Merlot 

 

Vinificație 

Litri de vin vinificați anual: 200 000 l. 

Florin F. Stegariu – fondator 

Valentin Sercovschi – vinificator 

 

 

         
Confrații care au participat la evenimentul           Absolvenții cursului „Inițiere în degustarea 

„Good Wine, Food & Music”                               vinului”, formator Zoltán Kormos (TraWis) 

 

 

 

 


